
Коммерческое предложение от 12.05.2025

Наименование товара: Плита индукционная WOK Kocateq ZLIC5000AMP WOK

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/professionalnye-plity-
induktsionnye/_wok_kocateq_zlic5000amp_wok

Описание

Индукционная плита Kocateq ZLIC5000AMP WOK предназначена для приготовления широкого 
спектра блюд в наплитной посуде на предприятиях общественного питания и торговли, в пекарнях и 
кондитерских. Модель оснащена сенсорной панелью управления с LED дисплеем, термостатом и 
таймером. Корпус изготовлен из полированной нержавеющей стали AISI201 толщиной 1 мм.

Особенности:

Контрольная панель с регулировкой: 
Температура
Мощность нагрева (9-ти ступенчатая)
Таймер

Автоматическое определение типа посуды
Защита: 

от колебаний напряжения
от перегрева поверхности

Определение периода не использования

https://prom-katalog.ru/catalog/professionalnye-plity-induktsionnye/_wok_kocateq_zlic5000amp_wok
https://prom-katalog.ru/catalog/professionalnye-plity-induktsionnye/_wok_kocateq_zlic5000amp_wok


Блокировка

Без воздушного фильтра

Дополнительные характеристики:

Таймер: от 0 до 180 минут с шагом 5 мин
Температурный режим: от 60 до 300 °С
Мощность: от 0,3 до 5 кВт
Импульсный нагрев: 200-400-600-800-1000
Безимпульсный нагрев: 1200-1500-1800-2200-2600-3000-3500-4000-4500-5000
Термостат: от + 60 до + 300 оС c шагом до 180 С - 10 градусов, и 20 градусов после 180 
градусов.
Габариты в упаковке: 490х290х580 мм

Характеристики

Напряжение 220 В 

Мощность 5 кВт 

Ширина 400 мм 

Глубина 500 мм 

Высота 200 мм 

Вес (без упаковки) 15 кг 

Вес (с упаковкой) 18.8 кг 

Страна производства Ю. Корея 

Установка настольная 

Глубина (в упаковке) 290 мм 

Высота (в упаковке) 580 мм 

Количество конфорок 1 

Конфорка WOK 

Ширина (в упкаковке) 490 мм 

Размер конфорок 310x310 мм 

Диаметр посуды 310 мм 

Бренд Kocateq 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


